
Escenario para comenzar a tomar comanda

. Primero que nada se debe conservar la cabecera anterior donde podré volver a Menú TPV o Menú General.
. Deberás respetar las proporciones y el diseño presentado  en la imagen lo mas que puedas, ya sea el apartado del ticket, cuerpo de las letras y los recuadros de serv. y marchar que se deben pulsar táctil desde cada línea en el TPV.
. Los cursores desaparecen y trabajaremos con un click sobre cada flecha para desplazarnos (zona línea de productos donde se detalla lo solicitado /zona  selección de categorías y sub categorías/ zona selección de  producto final).
. Por defecto siempre aparecerá cliente de contado, pero podremos buscar en base de datos clientes registrados pulsando buscar en el botón correspondiente. Podremos editar un nuevo cliente pulsando editar. He añadido el botón comensales para determinar el número de comensales  de la mesa en cuestión y además he añadido un botón de canon que solo estará activo para el Oliver.
. Igualmente en el lado derecho quiero que aparezcan hasta 6 categorías principales  y poder ir desplazando con la flecha en caso de que existan más. Una vez seleccionada la categoría aparecerán en ese mismo espacio las sub categorías que correspondan y en el espacio inferior se destinará a los artículos finales a pedir.
. Las categorías deben filtrarse y visualizarse solo las seleccionadas desde configuración de artículo, ahora mismo están apareciendo categorías de consumo por ejemplo….
.  El sistema debe ir a un solo click  al pulsar en categorías, sub categorías y artículos finales.
. En la parte baja izquierda he añadido (Canon, Oliveiros disponibles, euros disponibles) solo para diseño Oliver.
. Estado de comanda y vista por colores en la línea de cada producto:
· Blanco: Estará la línea en ese color mientras se toma nota.
· Azul: Estará la línea si se pulsa para realizar acciones de (añadir, quitar, borrar, notas, reclamar, descuento)
· Verde: Estará la línea en ese color cuando se pulsa Serv.
·  Naranja: Pasará a ese color la línea si pulsamos marchar.
· Rojo: Pasará a ese color la línea si el producto está reclamado.





. La versión básica y flujo de la toma de comanda funcionará de la siguiente forma:
· Se busca el cliente si fuese necesario.
· Se introduce el nº de comensales.
· Se selecciona categoría y sub categoría si procede.
· Se seleccionan los productos y se pulsa enviar pedido.
· El botón de enviar pedido deberá de cambiar de estado de rojo a verde después de pulsarlo para enviar el pedido.
· El camarero podrá marcar sobre cada línea de producto el click de SERV., entonces esa línea pasará a color verde indicando que ese artículo está servido.
· [bookmark: _GoBack]Se imprimirá el ticket correspondiente en cada impresora según configuración (barra/cocina).
· Para borrar artículo antes de enviar: Se deberá pulsar  sobre esa línea, luego pulsar borrar línea de producto.
· Para borrar artículo enviado: Se deberá pulsar  sobre esa línea, luego pulsar borrar línea y pulsar luego enviar pedido, se debe imprimir el ticket en la impresora correspondiente para notificarlo como anulado.
· Se podrá añadir nota en cada línea, pulsando sobre esa línea, luego sobre notas y se podrá añadir el comentario que figurará en el ticket.(las notas pueden venir determinadas cuando se configura el artículo o se pueden editar sobre la marcha).
· Se podrá quitar, añadir, descuento%, descuento nº, primero se pulsa sobre la línea y luego la acción que corresponda. Si se requiere descuento para el total del ticket, se deberá pulsar en la parte inferior de la línea de productos donde dice descuento, luego descuento según corresponda(%/nº)
· MARCHAR / RECLAMAR / CHAT) estarán desactivados.


. El funcionamiento para la versión avanzada y flujo será el siguiente: (Funcionará en versión básica si se prefiere)
· Se selecciona orden: Bebidas/Entrantes/ Primeros/Segundos/Postres.
· Después de seleccionar cualquiera de las opciones de orden se busca categorías, sub categorías y se seleccionan los artículos finales. (se realizará sucesivamente con cada uno según necesidades).
· Se pulsa enviar pedido y el ticket se imprimirá con el orden seleccionado y el título de cada orden según te envío fotograma. El botón de enviar pedido deberá de cambiar de estado de rojo a verde después de pulsarlo para enviar el pedido.
· El camarero podrá marcar sobre cada línea de producto el click de SERV., entonces esa línea pasará a color verde indicando que ese artículo está servido.
· En esta versión,  (Marchar, Chat , Reclamar), estarán visibles pero desactivados.


. En todos los casos una vez tomada la comanda, el botón de enviar pedido estará en color verde hasta que lo pulsemos indicando enviar el pedido, una vez se pulse pasará a color rojo y se imprimirá el ticket correspondiente con la comanda.
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TPV 1 RESTAURANTE 1 CLUB OLIVER

@ M EN U MENU
'RESERVAS - GESTION.

LUNES 12-09-2016 - 12130 MULTIUSUARIO CIFRADO

CLIENTE: CONTADO

BUSCAR EDITAR COMENSALES

TICKET 2 - BARRA 1 - USUARIO LUIS 01
ARTICULO DESC.| PRECIO.
BOCADILLO DE JAMON 2.80€

- EXTRA TOMATE 0.10€
- SIN SALSA 0€

COCA COLA LATA 0.33 1.50€

MENU N.5 7.50€
- CARNE POCO HECHA
- SIN SAL

AGUA PEQ. 0.5 R REFRESCOS. CERVEZAS

BATIDOS LicoRes. GHuPITOS INFUSIONES.

SUBTOTAL 11.90€ IMPUESTO |

DESCUENTO 0%

OLIVEIROS DISPONIBLES: ARl il
EURGSIDISEONIBLES - ENLEFERD INGREDIENTE INGREDIENTE
CANON BORRAR LINEA CUENTA ABRIR CAJON Descuento % RECLAMAR
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LUNES 12:09-2016 - 12:30
TICKET 12234 - USUARIO LUIS 01

ZONA 1-TPV 1
MESA 5
COMANDA COCINA

ARTICULO up.
BOCADILLO DE JAMON 1
- EXTRA TOMATE 1
- SIN SALSA [
COCA COLA LATA 0.33 1
MENU N.5 1
- CARNE POCO HECHA
- SIN SAL
AGUAPEQ. 0.5 1

ticket para cocina normal

LUNES 12:09-2016 - 12:30

TICKET 12234 - USUARIO LUIS 01

ZONA 1-TPV 1
MESA 5
COMANDA COCINA

PRIMEROS uD.

SOPA DE POLLO 1
ENSALADA 1
- SIN CEBOLLA

GAZPACHO 1
- SIN SAL

ENSALADA DE CANGREJO 1
- SIN MAYONESA

SEGUNDOS .

LUNES 12:09-2016 - 12:30
TICKET 12234 - USUARIO LUIS 01

ZONA1-TPV 1
MESA 5

COMANDA COCINA
ANULAR
PRIMEROS up.

« ENSALADA 1
- SIN CEBOLLA

SEGUNDOS .

* CHERNEALAPLANCHA 1 * SOLOMILLO 1
* PECH. DE POLLO 1 - SIN SALSA
- BIEN HECHA
* SOLOMILLO 1
- SIN SALSA
« CROQUETAS ATUN 1

Hicket pora cocing modelo primeros y segundos





